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“Das herzhafte Menii”

Suppe: Rindfleischsuppe mit guter Fleisch und Gemiiseeinlage
Hauptgericht: Schlemmerlachsbraten mit Brokkolifiillung und herzhafter Rahmsauce
kleine Schweineschnitzel mit sahniger Jagersauce
Kaisergemiise mit Sauce Hollandaise
Kartoffelgratin mit knuspriger Késekruste
Dessert: Vanillepudding “Straciatella”

A Person 14,50 € + 7% Mwst.

“Das Festtags-Menii”

Suppe: Rindfleischsuppe mit guter Fleisch und Gemiiseeinlage
Hauptgericht. Schweinerouladen “Hausfrauen Art” mit herzhafter Sauce
Emslandbraten, gefiillt mit Zwiebeln und Schinkenstreifen
bunte Gemiiseauswahl mit Sauce Hollandaise
Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten
frische, klassische Salatauswahl
Dessert: Vanillepudding mit Schokostreuf3eln

A Person 15,50 € + 7 % MwSt.

“Herzhaftes Dreierlei”

Suppe: Rindfleischsuppe mit guter Fleisch und Gemiiseeinlage
Hauptgericht: Zwiebellachsbraten mit Rahmsauce, kleine Schweineschnitzel und magere
Hahnchenschnitzel mit Champignonrahmsauce
erlesene Gemiiseauswahl mit Sauce Hollandaise
ofenfrisches Kartoffelgratin und Kartoffelkroketten
klassische Salatauswahl
Dessert: Schokoladenpudding “Birne Helene”

A Person 16,00 € + 7 % MwSt.

“Der Klassiker”

Suppe: Rindfleischsuppe mit guter Fleisch- und Gemiiseeinlage
Hautgericht: Rinderschmorbraten (deutsches Rindfleisch) mit herzhafter Sauce
Schweinelachsbraten, supermager mit Rahmsauce

feine Gemiiseauswahl mit Blumenkohl, Spargel und Champignons
Petersilienkartoffeln und Kroketten
klassische Salatauswahl aus eigener Herstellung

Dessert: Vanillecreme mit Waldfriichten

A Person 16,00 € + 7 % MwSt.




Roulade & Co.

Suppe: Omas Suppentopf, aus Rinder- und Hiihnerfleisch, frisch gekocht
Hauptgericht: Rinderroulade (deutsches Rindfleisch), gefiillt mit Speck und Zwiebeln
herzhafte Rouladensauce
Schweinelendchen mit frischen Champignons, Zwiebeln und Kriutern
feine Gemiiseauswahl mit Blumenkohl, Prinzessbohnchen und Spargel
Petersilienkartoffeln und Kartoftelgratin
klassische Salatauswahl aus eigener Herstellung
Dessert: Herrencreme mit frischer Sahne

A Person 16,50 € + 7 % MwSt.
“Schmidt’s Filet-Schmaus”

Suppe: Rindfleischsuppe mit guter Fleisch- und Gemiiseeinlage
Hauptgericht: Schweinefilets vom Grill mit herzhafter Pfefferrahmsauce
zarte Hahnchenbrustfilets, gefiillt mit Brokkoli an Weilweinsauce
erlesene Gemiiseauswahl mit Sauce Hollandaise
ofenfrisches Kartoffelgratin und Butterreis oder Kroketten
klassische Salatauswahl aus eigener Herstellung Leo

Dessert: Rote Griitze mit Vanillesauce s C h m I d t
A Person 17,50 € + 7 % MwsSt. ,
. / AvwecHsH
“Rouladen-Schlemmermenii” Wi %gi/m Tisch !

Suppe: Schmidts Festtagssuppe, aus Rinder- und Hiihnerfleisch, frisch gekocht
Hauptgericht. Rinderroulade (Deutsches Rindfleisch), gefiillt mit Speck und Zwiebeln
herzhafte Rouladensauce
Hihnchenbrustfilet in Sesampanade und herzhafter Broccoli-Lachsbraten
feine Gemiiseauswahl mit Blumenkohl, Broccoli, Erbsen,
Mohren und Sauce Hollandaise
Petersilienkartoffeln und Kartoffelgratin
klassische Salatauswahl aus eigener Herstellung
Dessert: Sahnequark mit frischen Erdbeeren

A Person 17,50 € + 7 % MwSt.

“Schlemmermedaillons”

Suppe: Spargelcremesuppe, frisch gekocht

Hauptgericht: Zarte Medaillons von der Pute mit Ananas, Sauce Hollandaise und Kése
iiberbacken
und Medaillons vom Schweinefilet, iiberbacken mit ganzen Champignons,
Zwiebeln, Sauce Bernaise und Kése
ofenfrisches Kartoffelgratin
Blumenkohl und Broccoli mit Sauce Hollandaise und Fingermhrchen
frische, leckere Salatauswahl

Dessert: Vanillepudding mit frischen Erdbeeren

A Person 17,50 € + 7 % MwSt.

“Filetvariationen”

Suppe: Frisch gekochte Spargelcremesuppe

Hauptgericht: Filetmedaillons von Rind, Schwein und Hihnchen mit frischen
Champignons, Krautern, Zwiebeln und Sauce Hollandaise
feine Gemiiseplatte mit Erbsen, Mdhren, Blumenkohl und Broccoli
ofenfrisches Kartoffelgratin oder pfannenfrische Rostkartoffeln
frische klassische Salatauswahl

Dessert: Schwarzwailder Creme

A Person 18,50 € + 7 % MwSt.




Fir lhr Abendbrot!

Leo,
Schmidt =
Spezialitdten-us wal:
a Person 9,00 € + 7 % MwSt.

® Feine Kiseauswahl

> gemischt von mild bis pikant

> mit frischen Weintrauben

® Schmidts ...

> Gekochter Schinken, mager und saftig

> Knochenschinken, gerduchert und luftgetrocknet

® Erlesene Fischauswahl
mit:

> Skandinavischem Réucherlachs

> Duisenburger Forellenfilets

> Aalrauch-Matjesfilets

® Appetitlicher Brotkorb
mit:

> deftigen Brotsorten

> ofenfrischem, franzosischen Baguette

> knusprigen Partybrotchen

Schmidt’s Schnittchen oder Canapés damit verwohnen Sie liebe Giiste.

Schmidt’s Schnittchen vom Meisterbaguette und gemischten Brotsorten

gut belegt und lecker dekoriert, appetitlich, frisch serviert! Mit: Schweinebraten,

Kasseler Braten, Gekochtem Schinken, Knochenschinken, Putenkochschinken, Salami,

Thiiringer Mett und delikaten Kdsespezialititen Stiick 1,50 € + 7 % MwSt.
Schnittchen von gemischten Brotsorten, belegt mit Salat, Eischeiben und feinem

Skandinavischem Lachs oder Duisenburger Forellenfilets und

Sahnemeerrettich Stiick 2,60 € + 7 % MwSt.

Schmidt’s Canapés aus hellem oder dunklen Brotsorten ausgestochen,
gut belegt und fein dekoriert.

Canapés belegt mit: Schweinebraten, Kasseler Braten, Gekochtem Schinken, Putenkochschinken,
Knochenschinken, delikaten Késespezialititen

Alles aus eigener Herstellung! Stiick 1,45 € + 7 % MwSt.
Canapés belegt mit Salat, Eischeibe, Lachs oder Forelle Stiick 1,90 € + 7 % MwSt.
Canapés belegt mit Schweinemedaillons oder Putenbrustfilet und Friichten Stiick 2,00 € + 7 % MwSt.

Alle Meniis sind lieferbar ab 10 Personen, bei geringerer Personenzahl a Person +1,00 € Aufschlag.

Alle angegebenen Preise sind Nettopreise und verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Bei Geschirr-Leihgabe oder sonstigen Service-Leistungen ergibt sich einen Mehrwertsteuersatz von 19 %.

Die Fahrtkosten werden gesondert berechnet. Barzahlung bei Lieferung oder Abholung.

Unsere kompletten Lieferbedingungen finden Sie in unserem Party-Service-Hauptkatalog und im Internet unter
www.leo-schmidt.info/partyservice.


http://www.leo-schmidt.info/partyservice

